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Stefano Andrini porta a San Francisco
i segreti della cucina dell’'Emilia Romagna

Vola in California e per la precisione a San
Francisco «I segreti della cucina dell’Emilia
Romagna», volume curato da Stefano Andrini
(Giubilei Regnani editore) in cui si racconta la
grande epopea di una terra, 'Emilia Romagna,
che ha nel suo Dna il cibo e il bere. Un viaggio che
al centro mette le nonne, testimoni di una
tradizione antica e lontana; gli chef e i ristoratori
che hanno provato a decimarla con successo nello
spirito del nostro tempoj i luoghi segreti dove
storia e cibo'si intrecciano in maniera

+ ipdissolubile. E poi tante ricette, personaggi,

«maschere» del nostro territorio (gente di
spettacolo, giornalisti, scrittori, sindaci, produttori
di vino) che si rivelano attorno alla tavola.
L'atterraggio, nella citta del Golden Gate, & previsto
per giovedi 5 aprile, alle 18 a San Francisco. A far
sharcare volume e autore, all'stituto italiano di
cultura (601 Van Ness Ave F, San Franclscoz
Bologna Connect (realta che’ promuove Bolognae
I’Emilia Romagna a livello internazionale) e
Plstituto italiano di cultura (a San Francisco E
promuovono la presentazione del volume). Con il

patrocinio della Regione Emilia Romagna.

* Dopo i saluti di Paolo Barlera direttore dell'lstituto
* italiano di cultura, Andrini sara intervistato dalla

scrittrice americana Mary Tolaro-Noyes, studiosa
delle tradizioni della regione e in particolare di
Bologna cui ha dedicato il libro «Bologna
reflections». 1l racconto della cucina tra la via
Emilia e il West, con tanto di degustazione finale,
sara intervallato da alcuni video inediti di Federico
Formigoni e sottotitolati in inglese da Enrica Nicoli
Aldini. Introdurra il video di Tagliatella Band un
gruppo tutto al femminile di Rimini e Riccione
specializzato nella musica popolare internazionale
ispirata al cibo. Ci sara anche il comico Paolo Cevoli
che, in un corto, provera a spiegare, alla sua
maniera, perché i romagnoli sono devoti al maiale..
Claudio Di Bernardo, chef del ristorante la Dolce
vita, guidera gli americani in un tour virtuale

+ attraverso le cucine del Grand Hotel di Rimini.

Tigelle, crescentine e zuccherini saranno, infine, i
protagonisti delle riprese all'Hotel ristorante Villa
Svizzera di Vidiciatico. Con commenti live delle
cuoche Bianca Vannozzi e Anna Cavallini. (F.G. S)




